
Auch der Münster-„Tatort“
nutzte schon die Traumkulisse

Gastronomiekonzept wird immer weiter entwickelt / Schon viele Highlights in der noch jungen Geschichte

Wenn Andreas Hart-
mer aus dem riesi-
gen Panoramafes-

ter auf den Aasee schaut,
sieht man ihm deutlich an,
wie zufrieden er ist. Vor fünf
Jahren hat er an den Aasee-
terrassen das A2 am See er-
öffnet. „Eine richtige Ent-
scheidung“, bilanziert er
nach einer halben Dekade.
Binnen Kürze hat sich das

besondere Gastronomiekon-
zept am „Naherholungsge-
biet Nummer eins in Müns-
ter“ etabliert, freut sich der
Inhaber. Mehr noch: „Wir
haben auch in der Münstera-
ner Gastronomieszene einen
festen Platz.“ Eine Überra-
schung ist das nicht, schließ-
lich ruht sich das A2 am See
nicht auf seinem Standort-
vorteil aus. Neben einer
hochwertigen Küche wurde
das eigene Profil als optima-

ler Veranstaltungsort für
Hochzeiten, Geburtstage, Ta-
gungen, Firmen- und Weih-
nachtsfeiern stets weiterent-
wickelt und geschärft.
Rund 200 Plätze laden im

Restaurant und Bistro des A2
zum Verweilen und Genie-
ßen ein: Auf den großen
Außenterrassen am und auf
dem Wasser können bis zu
420 Gäste Urlaubsfeeling pur
genießen. Der Veranstal-
tungssaal acht Meter über
dem Wasserspiegel ist mit
der einzigartigen Panorama-
aussicht über den Aasee ein
weiteres Highlight, mit dem
Andreas Hartmer und sein
Team punkten.
Höhepunkte gab es in den

vergangenen fünf Jahren
viele. „Einen Tag vor unserer
Eröffnung im Juni 2008 war
das A2 Schauplatz eines „Tat-
ort“-Drehs, erinnert sich

Andreas Hartmer an einen
aufregenden Start. Im glei-
chen Jahr bat die Erlebnis-
gastronomie zum Tanz – auf
der Eisbahn auf der Seeter-
rasse. Im Gedächtnis geblie-
ben sind auch die beiden Aa-
seeterrassenfeste, die das A2
auf die Beine stellte. Weitere

Events wie die AaSeerena-
den, Charity Golf sowie das
beliebte Promikellnern, das
nun fünf Mal in Folge an den
Aaseeterrassen stattfand, hat
das A2 am See maßgeblich
mitunterstützt.
Auch künftig sollen außer-

gewöhnliche Aktionen Lust

machen, die Annette-Allee 3
zu besuchen. Ein erneutes
Aaseeterrassenfest sei „in ei-
nigen Jahren vorstellbar“,
sagt Andreas Hartmer. Die
Weiterentwicklung des Gast-
ronomiekonzeptes sei kurz-
fristig indes eine permanen-
te Herausforderung. So soll
im nächsten Jahr ein eigenes
A2-Landbier, dunkel und
würzig, ausgeschenkt wer-
den. Ferner füllt das Weingut
Martin Tesch, Winzer des
Jahres 2012, einen Riesling
und einen Weißburgunder
speziell für das A2 am See ab
– mit eigenem A2-Etikett.
Besondere Ideen sind hier

indes kein Selbstzweck: „Die
Gäste sollen entspannen und
eine Art Urlaubsgefühl erle-
ben. Das ist unsere Philoso-
phie und dazu dienen auch
unsere Aktionen“, sagt Hart-
mer.

Ein perfekter Ort für die perfekte Feier
Veranstaltungssaal, Bistro/Bar und Skybar können für Tagungen und private Feste gebucht werden

Das starke Restaurant-
Geschäft ist ein Bau-
stein des Erfolgs. Das

trendige Bistro mit der u-för-
migen Bar, an der bis zu 100
Cocktails gemixt werden,
auch. Die zwölf Meter hoch
gelegene Skybar auf dem
Dach ist (noch) ein Geheim-
tipp. Professionalität und
Freundlichkeit der über 100
Mitarbeiter sind über die
Grenzen der Stadt hinaus be-
kannt. Das Ambiente – ein-
zigartig in der Domstadt. Es
gibt viele Gründe, warum
das A2 am See in Münster
gut ankommt.
Mindestens ebenso wich-

tig ist seine Funktion als be-

liebter Veranstaltungs- und
Tagungsort.
„Technisch sind wir bes-

tens ausgestattet“, weisen In-
haber Andreas Hartmer und
Veranstaltungsleiter Marcus
Altrogge unter anderem auf
die Beamer- und Mikrofon-
anlage hin. „Für Geschäfts-
kunden ist unser Veranstal-
tungssaal daher sehr interes-
sant.“ Auf 200 Quadratme-
tern finden hier bis zu 140
Personen Platz (bestuhlt).
Aber auch private Feiern

werden hier durchgeführt.
„Im zweiten Jahr hatten wir
zehn Hochzeiten, in diesem
Jahr waren es 50“, beschreibt
Altrogge die positive Ent-

wicklung. Auch das Bistro
kann gebucht werden, und
die Skybar ist für Empfänge
sehr beliebt. Die klare, puris-
tische Architektur wird zu
den jeweiligen Anlässen ent-
sprechend dekoriert und ge-
konnt in Szene gesetzt. Buf-
fets können individuell zu-
sammengestellt werden.
Betriebsleiter Dirk Agosti,

Serviceleiterin Eva Donhau-
ser und Barchefin Linda Gra-
vermann sorgen mit ihren
hochmotivierten Mitarbei-
tern dafür, dass es den Gäs-
ten am Veranstaltungstag an
nichts mangelt. Das Rund-
um-Sorglos-Paket ist somit
perfekt.
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www.provital-fitness.de
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Ein schönes Stück Münster feiert Jubiläum
Jubiläumsparty am 2. November / Karten ab sofort und ausschließlich im Vorverkauf erhältlich

Nüchtern betrachtet
steckt das A2 am See
noch in den Kinder-

schuhen. Doch mit seinen
jungen fünf Jahren weiß es
schon unvergessliche Partys
zu feiern. Eine große Ge-
burtstagssause ist daher
Pflicht. Und der Termin steht
natürlich schon fest: Am 2.
November (Samstag) wird
zunächst im Restaurant und
im Bistro mit einem Gala-
buffet gefeiert, anschließend
geht die Party im Veranstal-
tungssaal weiter. „Außerdem
gibt es ein außergewöhnli-
ches Rahmenprogramm“,
verrät Inhaber Andreas
Hartmer, der sich darauf
freut, mit den Gästen ein
rauschendes Fest zu feiern.

Insgesamt gibt es 170 Kar-
ten für das Galabuffet, die ab
sofort nur im A2 im Vorver-
kauf erhältlich sind. Das Buf-
fet mit Prosecco-Empfang
kostet 22,90 Euro pro Person
(18.30 bis 21.30 Uhr). Wer
das Buffet im Paket mit der
Party ab 22 Uhr buchen
möchte, zahlt 25,90 Euro.
Natürlich kann auch nur die
Party besucht werden (5
Euro), die Personenzahl ist
allerdings auf 300 be-
schränkt – also schnell Kar-
ten für das Event sichern.
Der Verkauf hat bereits be-
gonnen.

„Die Feier ist ein Danke-
schön an unsere Gäste. Ohne
ihre Treue wäre der tolle Er-
folg, auf den wir nach fünf
Jahren zurückblicken dür-
fen, nicht möglich“, betont
Andreas Hartmer. „Es wird
ein ganz besonderer Abend,
den man nicht verpassen
sollte.“
So werden die Gaumen-

freuden von Küchenchef

Christoffer Winterfeld und
seinem Team durch ein
Weinbuffet vom Winzer des
Jahres 2012, Martin Tesch
von der Nahe, ergänzt (Auf-
preis 8,90 Euro).
Als Walking Act konnte

das A2 den Zauberer Kris
alias Christian Finke gewin-
nen. Der Illusionist, bekannt
aus der TV-Sendung „The
Next Uri Geller“, wird die

Gäste mit seinen Tricks ver-
blüffen und unterhalten.
Gegen 21.30 Uhr wird die

Feuertanzgruppe Haganai
auf der Seebühne ihrem
Publikum einheizen. Gleich
im Anschluss wird von der
Skybar auf dem Dach des A2
ein rund zehnminütiges
Feuerwerk gezündet. „Die
beiden Programmpunkte im
Außenbereich haben wir

ganz bewusst gebündelt ge-
plant, damit die Gäste nicht
zu lange in der Kälte stehen“,
erläutert Andreas Hartmer.
Wem dennoch kühl gewor-
den sein sollte, der kann sich
bei der folgenden Party wie-
der warmtanzen, wenn DJ
Sascha im Veranstaltungs-
saal ein paar heiße Scheiben
auflegt.

»Es wird ein ganz be-
sonderer Abend, den
man nicht verpassen
sollte.«

Gewürzt mit Kreativität
Veredelte Klassiker treffen saisonal wechselnde Gerichte

Mit welchen kulinari-
schen Highlights
Christoffer Winter-

feld die Gäste der Jubiläums-
feier bei seinem Galabuffet
überraschen wird, lässt er
sich noch nicht entlocken.
Doch wer einen Blick in die
Karte des Restaurants wirft,
ahnt, dass Kreativität und
Raffinesse zu seinen bevor-
zugten Gewürzen zählt.
Seit Februar ist Winterfeld

Küchenchef im A2 am See,
wo er nach Stationen in Ös-
terreich, beim Formel-1-Ca-
tering, in Spanien und
Münster seit nunmehr zwei
Jahren, zuletzt als Sous Chef,
in den Töpfen rührt. Nach
kürzester Zeit trägt die Spei-
sekarte bereits seine Hand-
schrift. „Er versteht es wun-
derbar, Gerichte, die jeder
kennt, mit außergewöhnli-
chen Beilagen aufzupeppen“,
lobt Inhaber Andreas Hart-
mer.
A2-Klassiker wie die

Hähnchenbrust Deluxe ver-
edelt Christoffer Winterfeld
etwa mit einer Spinat- und
Ricotta-Füllung sowie mit
getrüffelten Bandnudeln
und gebratenen Kräuterseit-
lingen. Das Lamkarree ver-
führt unter einer Kräuter-
kruste mit knackigem Röst-
gemüse, cremigem Kartoffel-
pürree und kräftigem Balsa-
mico-Portweinjus zum Ge-
nießen. Die Dorade Royal
serviert der Chef von rund
30 Küchenangestellten auf
mediterranem Gemüse im
Pergament gegart, dazu wer-
den gebratene Daumnidei,
eine österreichische Kartof-
fel-Nudel-Spezialität, ge-
reicht. Und natürlich bleiben
auch unter seiner Regie die
Steaks vom Grill im Pro-
gramm.
Neu eingeführt hat er die

saisonal wechselnde Karte.
Passend zum Oktoberfest
gibt es aktuell etwa Obazda,
Leberkäse und Weißwurst.

Die Wild- und die Advents-
karte sind bereits in Vorbe-
reitung. „Dann wird unsere
Desserts-Auswahl um den
A2-Schneeball erweitert“,
macht der Küchenchef neu-
gierig auf ein künftiges High-
light.
Für private Feiern, Fir-

menfeste und Veranstaltun-
gen kreiert Christoffer Win-
terfeld in enger Absprache
mit dem Kunden auch indi-
viduelle Buffets und Menüs.
„Selbst Mottopartys runden
wir mit passenden Speisen
ab – alles individuell nach
den Wünschen unserer Gäs-
te“, betont Andreas Hartmer.
„Wir sind eben keine ge-
wöhnliche Ausflugsgastro-
nomie, sondern haben einen
hohen Anspruch an uns
selbst.“ Eine hervorragende
Küche und eine Speisekarte
mit eigenem Profil gehören
zu den wichtigsten Faktoren,
warum sich die Gäste im A2
wohlfühlen.

Wir gratulieren zum Jubiläum!

Die Duckstein
gratuliert zum 5-jährigen Bestehen
und wünscht weiterhin alles Gute!

Immer da, immer nah.

Ihr Schutzengel-Team gratuliert zum
5-jährigen Jubiläum des A2 am See
und wünscht für die Zukunft viel Erfolg.

Ihre Provinzial Geschäftsstelle

Christian Wiewer
Lütke Berg 2, 48341 Altenberge
Tel. 02505/939200
wiewer@provinzial.de

Textile Vollversorgung. Seit 1923.
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Münstermannweg 13
48153 Münster
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und freuen uns auf weiterhin gute Zusammenarbeit!
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und freuen uns auf die weitere

Zusammenarbeit.
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Ihr Fleischwarenspezialist

Seit
über 25
Jahren

Hinkerohe & Groneick GmbH
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Telefon (0 25 34) 97 32-0 · Telefax (0 25 34) 97 32 60
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Aus der Region – für die Region!

Wir gratulieren zum 5-jährigen Jubiläum
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GETRÄNKE ESSMANN GmbH
Ihr Ansprechpartner im Vertrieb
Gastronomie/Raum Münster:
Mathias Urban
Tel.: 0163 8130778
E-Mail: urban@getraenke-essmann.de

Wir gratulieren dem

zum 5-jährigen Jubiläum
und wünschen weiterhin viel Erfolg!



Es hat deutlich weniger
als fünf Jahre ge-
braucht, bis sich he-

rumgesprochen hatte, dass
die Eigenveranstaltungen
des A2 am See wahre Top-
Events sind, die sich bereits
fest etabliert haben. Etwa die
Hochzeitsmesse, die am 27.
Oktober (11 bis 17 Uhr) zum
vierten Mal stattfindet. Da-
bei stellt sich das A2-Team
als ausgesprochen festlicher
Gastgeber vor. Weitere 13
„Hochzeitsprofis Münster“
inspirieren die Messegäste
mit ihren Angeboten bei der
Planung für den schönsten
Tag im Leben. „Es gibt ein
starkes Interesse. Die Paare
kommen ganz gezielt hier-
her und stellen sehr konkre-
te Fragen, auf die sie für je-
den Bereich der Hochzeit
kompetente und kreative
Ansprechpartner finden“,
verspricht A2-Veranstal-
tungsleiter Marcus Altrogge.
Mit der Jubiläumsparty

am 2. November (siehe Seite
zuvor) folgt ein weiteres
High-light, bevor
es im A2 am

See weihnachtet. „Unterneh-
men, Vereine und private
Gruppen, die noch eine Lo-
cation für ihre Weihnachts-
feier suchen, sollten sich
zeitnah bei uns melden und
reservieren“, empfiehlt Al-
trogge. Was, schon im Okto-
ber? „Ja, wir haben schon
viele Buchungen. Aber es
gibt noch für jede Gruppen-
größe freie Termine.“ Für die
Feier können sowohl der
Veranstaltungssaal als auch
das Bistro exklusiv reserviert
werden (50 bis 200 Perso-
nen). Kleingruppen bis etwa
20 Personen können auch
einen Teilbereich des Res-
taurants nutzen. Buffet oder
Menü (nur im Restaurant)
können individuell verein-

bart werden.
Den Jahresabschluss feiert

das A2 am See mit der beina-
he schon traditionellen Sil-
vesterparty auf zwei Ebenen
am 31. Dezember. Karten für
das große Silvester-Gala-
Buffet im Restaurant oder
Bistro inklusive Begrü-
ßungsprosecco (ab 18.30 bis
21.30 Uhr) kosten 39,90 Euro
pro Gast. Wer die Party ab 22
Uhr mit DJ Sascha Kaimer
gleich mit bucht, zahlt fünf
Euro mehr. Wer nur Party
feiern möchte, zahlt im Vor-
verkauf 10 Euro und 12 Euro
an der Abendkasse.

Top-Events acht Meter über dem Aasee
Jetzt für Weihnachtsfeiern buchen / Silvesterparty mit Gala-Buffet

27. Oktober
Hochzeitsmesse (11-17Uhr)

2. November
Große Jubiläumsparty

mit Galabuffet, Feuer-
show und Feuerwerk
25. November

Illumination des gro-
ßen Weihnachtsbaums
auf der Seebühne
24. Dezember

geschlossen (ansonsten
ganzjährig geöffnet)
25. und 26. Dezember

Großes Weihnachts-
frühstück im Restaurant
31. Dezember

Silvesterparty auf allen
Ebenen ab 18.30 Uhr

A2 am See Annette-Allee 3 · 48149 MS www.a2amsee.de

Ob 10, 50, 100 oder 200
Personen:Wir bieten den
passenden Rahmen für Ihre
Feier.
Unser Veranstaltungsteam steht
Ihnen bei der Planung gerne zur
Seite und freut sich auf Ihre
Anfrage unter:

Weihnachtsfeier im A2

0172 |5222770 oder an veranstaltungen@a2amsee.de

Weihnachts-FEIERN
AM BESTEN IM A2!
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WN, AZ und TB endlich digital!
Die Westfälischen Nachrichten, die Ahlener
Zeitung und das Tageblatt für den Kreis
Steinfurt gibt es jetzt auch digital – mit
vielen nützlichen Funktionen!
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